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Frihling im Hausgarten {.
Barlauchschaumsuppe
mit Késecroitons

CHF 10.50

Bunter Blattsalat mit Friihlingssprossen
und Spardel an Joghurtdressing

% CHF 13.50

{ , Dreierlei vom Grill (Schwein, Lamm und Poulet)
Buttersauce mit Gartenkrautern,
dazu Dauphine Kartoffeln und saisonales Gemiise
CHF 38.00

Pochiertes Lachsforellenfilet an Safransauce,
griner Spargel und Friihlingskartoffeln
CHF 37.00

Kalbsgdeschnetzeltes nach Ziircher Art, :
Butterrosti und saisonales Gemiise -
CHF 41.00

Vegdetarische Barlauch-Ravioli von “Daniele Gaumenschmaus”,
mit Frihlingsgemiise, Pomodorini, Krauterrahmsauce
und gehobeltem Kéase
CHF 28.00

Cordon bleu vom Kalb oder vom Schwein,
gdefiillt mit Schinken und Kase,

dazu Pommes frites und Gemiisedarnitur ¢ |

CHF 41.00 (Kalb) / CHF 34.00 (Schwein) 4

Paniertes Kalbsschnitzel nach Wiener Art, dazu Pommes frites
CHF 41.00 / CHF 32.80 kleinere Portion

Schweine-, Kalb-, Rindfleisch und Poulet stammen aus der Schweiz, Ente aus Frankreich.
Herkunftslander der Stisswasserfische sind Schweiz und Deutschland. Lachs stammt aus
Norweden. Besonderen Wert legen wir auf frisch zubereitete Speisen ohne kiinstliche
ol Geschmacksverstarker und ohne Convenienceprodukte.
Brot und Feingeback (aus Schweizer Zutaten) erhalten wir von “Miiller Beck Schaffhausen”
Unser Servicepersonal gibt Thnen gerne Auskunft tiber die Inhaltsstoffe der einzelnen Gerichpe.\‘
Fir Gaste mit Gluten-Allergie servieren wir auf Wunsch entsprechendes Geback.




